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菓心たちばな 

 「フレッシュパンセチーズバター」が 3 年連続でモンドセレクション金賞受賞！ 
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和菓子、洋菓子の製造及び販売を行っている株式会社 菓音 (本社：東京都世田谷区、代表

取締役：梅原拓)の展開するブランド「菓心たちばな」が販売する代表銘菓「フレッシュパンセチー

ズバター」がモンドセレクション 2021 年において金賞を受賞しました。金賞の受賞は３年連続とな

り、国際優秀品質賞（International High Quality Trophy)が授与されました。 

 

【モンドセレクション】 

モンドセレクションは、消費者製品の品質評価に60年以上の経験があり、官能的および科学的パ

ラメーターに基づく製品の品質評価を専門とする一流の国際品質研究機関です。 

この研究機関は、権威ある品質賞を授与し、世界中の生産者や企業が製品の品質を促進するの

を支援することを目的としています。 

 

【審査】 

審査員はすべて外部組織に属しており、専門的な資格、能力、経験、誠実さに基づいて選出され

ます。 必要に応じて、科学的分析は、ベルギー連邦公務員によって認定された公的研究所に委

託され、製品のすべてのコマーシャルクレームが正確であり、科学的証拠によって実証されている

ことを確認します。 



また、同一商品が特別金賞あるいは金賞を 3年連続受賞すると「国際優秀品質賞 （International 

High Quality Trophy)が授与されます。 

 

【フレッシュパンセチーズバター】 

世田谷銘菓の「フレッシュパンセ」は創業者が戦後、甘いお菓子が少なかった時代に、美味しいお

菓子を人々に食べさせたいという想いと夢を込めてこのお菓子を作り、以来半世紀に渡り世田谷

の皆様に親しまれています。 

厳選した素材を使用し、サックリとして口どけの良い独特の食感のブッセ生地は、 

その日の気温・湿度などによって「混ぜ」と「焼き」を調整する、昔から変わらない手作りの工程で

独特の食感を守っています。世田谷区千歳烏山で誕生し、世田谷土産として半世紀愛される地元

の銘菓「フレッシュパンセチーズバター」が日本のみならず世界で、その「品質の高さ」と「おいしさ」

が認められた事を誇りに、これからも心して菓子を作って参ります。 

 

★年間の製造個数は 100 万個を超え、多くの方々にお楽しみいただいています。 

 

■商品情報 

商品名：フレッシュパンセチーズバター 

価格：税込 151 円 

賞味期限：製造日含め 41日 

 

■会社概要 

社名：株式会社 菓音 

商号：十勝甘納豆本舗、菓心たちばな 

事業内容：和菓子の製造及び販売 

代表者：代表取締役社長 梅原拓 

本社所在地：東京都世田谷区南烏山 5丁目 17番地 8号 太陽生命ビル 4F 



コーポレートサイト：http://www.tokachi-tachibana.co.jp/ 

 

■本件に関するお問い合わせ先 

株式会社十勝たちばな 広報担当 

TEL：03-3308-5617 

FAX：03-3307-4815 

Email：hoshino@tokachi-tachibana.co.jp 
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